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14.00 — 14.10
REFERATY:
14.10 - 14.35
14.35-15.00
15.00 - 15.25
15.25 - 15.40
15.40 — 16.40
16.40 — 17.05
17.05-17.30
17.30 - 17.55
17.55-18.10
19.30

Pondéli dne 21.5. 2012 —14.00 h

Zahajeni

Jsou nové techniky a technologie v potravinarstvi vidy prinosem
pro spotiebitele?
Cuhra P.

Monitoring nepovolenych latek, rezidui a latek kontaminujicich
v komoditach Zivo¢isného ptivodu — vysledky a trendy v r. 2011
Rosmus J.

Nové technologie a kvalita mlékarenskych vyrobkii

Curda L.

DISKUSE
PRESTAVKA-diskuse k posterim

Kvalita cerealnich bioprodukti (pSenice $palda, dvouzrnka,
jednozrnka) a moZnosti jejich vyuZiti
Capouchova 1., Konvalina P., Skeiikova A., Stehno Z.

Ceské pivo — historie a sou¢asnost
Dostalek P.

Moznosti hodnoceni kvality a autenticity hrozni a vina
Pavlousek P.

DISKUSE

Diskuse osenzorickém hodnoceni potravin
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REFERATY:
8.00 - 8.25
8.25 - 8.35
8.35 - 8.45
8.45 - 8.55
8.55 - 9.10
9.10 - 9.30
9.30 - 9.40
9.40 - 9.50
9.50 -10.00
10.00 - 10.10
10.10 - 10.20
10.20 - 11.00

Utery dne 22. 5. 2012 — 8.00 h

Vliv kapiiho masa obohaceného o omega-3 mastné kyseliny na
sekundarni prevenci ischemické choroby srde¢ni

Adamkova V., Hubacek J. A., Kacer P., Suchanek P., Kralova Lesna
I., Stavek P., Kozak P., Mraz J., Pickova J., Maratka V.

Hodnoceni jakosti masnych vyrobkii z trzni sité
Salakova A., Pavlik Z., Kamenik J., Steinhauserova I.

Potencialni zdroje chyb pii hodnoceni podilu Zloutkii ve
vaje¢nych likérech 5
Grégrova A., Cizkova H., Rajchl A., Snebergrova J., Voldtich M.

Nutri¢ni hodnota s6jovych napoji
Dostalova J., Dolezal M., Sipkové A., Svehlova A.

DISKUSE

PRESTAVKA
Monitoring vyskytu herbicidu glyfosatu v ¢o¢ce prodavané na
¢eském trhu

Hrbek V., Urbanova J., Vodrazka P., Kocourek V., Hajslova J.

Monitoring estrogennich latek v mléénych vyrobcich z trzni sité
Krtkova V., Novotna H., Smutna L., Schulzova V. a Hajslova J.

Nové trendy v hodnoceni kvality syrového mléka
Kadlec I., MILCOM servis a.s.

Piistroje pro hodnoceni potravin
Prokop J., POLZ Instruments, s.r.o.

DISKUSE

PRESTAVK A - diskuse k posteriim
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11.00-11.10
11.10-11.20
11.20-11.30
11.30-11.40
11.40-11.55
13.30

Chemicka a fyzikalni analyza medu vs. senzorické hodnoceni
Knépek J., Vosmerova D., Rittichova J.

Senzorické vnimani nahrazek soli
Panovska Z., Krausova K.

Mykotoxiny v dopliicich stravy
Vepiikova Z., Zacharia§ova M., Dzuman Z., Vaclavikova M.,

Hajslova J.

Spotieba konzervaénich latek a sladidel v Ceské republice
Vrkoslavova J., Winklerova D.

DISKUSE

EXKURZE
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REFERATY:
8.30 - 8.40
8.40 - 8.50
8.50 - 9.00
9.00 - 9.10
9.10- 9.20
9.20 - 9.40
9.40 - 10.30
10.30 - 10.40
10.40 — 10.50
10.50 — 11.00
11.00-11.10

4
Stieda dne 23.5.2012 —8.00 h

Hodnoceni téstovin s pfidavkem mlynskych vyrobki z je¢cmene
Hruskova M., Svec 1., Kallasova E.

Stanoveni reten¢ni kapacity vybranych druhi kompozitni
mouky
Svec 1., Hruskova M., Hofmanova T.

Zluté pigmenty v odridach pSenice
Sulova R., Pospichalova M., Balarinova A., Palickova A.,
Kabatova N.

Obsah tuku a sloZeni mastnych kyselin tuku trvanlivého peciva
Dolezal M., Doublier C., Svehlova A., Dostalova J.

Obrazova analyza listu pSenice napadeného Brani¢natkou
pSeni¢nou
Korbarova A., Véchet L., Rezacova V.

DISKUSE

PRESTAVK A - diskuse k posterim

Eliminacia akrylamidu: zvySenie bezpe¢nosti a zachovanie
kvality cerealnych potravin
Ciesarova Z., Kukurova K., Baxa S.

Eliminace akrylamidu v suSenkach s fruktézou aplikaci enzymu
L-asparaginazy

Markova L., Meskova E., Sindler W., Bednarikova A., Kukurova K.,
Murkovic M., Ciesarova Z., Simko P.

Studium vzniku vybranych procesnich kontaminanti z
monopalmitinu
Ilko V., Dolezal M., Velisek J.

a-Dikarbonylové slouc¢eniny v kavé
Cejpek K., Kavalirova J., Kone¢ny M., Velisek J.
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11.10-11.25 DISKUSE

11.25-11.50 PRESTAVKA

11.50-12.00  Adhezni vlastnosti anaerobnich kontaminanti v pivovarstvi
Bittner M., Prochazkova G., Matoulkova D., Branyik T.

12.00-12.10  Octové bakterie jako piic¢ina kaZeni nealkoholickych napoji
Duchova L., Horsakova L., Cizkova H., Slavikova B., Voldfich M.

12.10-12.20  Priikaz a kvantifikace aronie v ovocnych $t’avach
Cizkova H., Rajchl A., Neradova E., Kapci B., Snebergrova J.,
Grégrova A., Voldtich M.

12.20-12.30 DISKUSE

12.30 ZAVER SYMPOSIA
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6
POSTERY

prezentace pondéli — stireda 21.-23. 5. béhem velkych piestavek

1. Vyuziti NIR spektroskopie v analytice odriidového zkuSebnictvi
Sulova R., Cizmar D, Pospichalova M.

2. Stanoveni obsahu lipidi a zastoupeni mastnych kyselin v obilce je¢mene
a ve sladu
Svoboda Z., Mikulikova R., Bélakova S., BeneSova K.

3. Sledovani kvalitativnich a kvantitativnich zmén proteomu je¢mene na
urovni odridovych rozdili a zmén v disledku sladovani
Flodrova D., Benkovska D., Bobal'ova J.

4. Hodnoceni vybranych odriid pSenice reologickymi pfistroji
Jirsa O., Kyselakova Z., PoliSenska I.

5. Hodnoceni netradi¢nich genotypi pSenice a je¢mene pro potravinaiské
vyuZiti
Jirsa O., Vaculova K., Martinek P., Stehno Z., Laknerova I.

6. Enzymy v pekarenskeé technologii a jejich vyuZiti
Ost'adalova M., Mala L., Caslavkova P., ElidSova M., Tremlova B.,
Tauferova A.

7. Hodnoceni kvality bilkovinného komplexu vybranych odrid pSenice pro
pekarenské a pecivarenské vyuziti
Homola L., Hfivna L., Kotkova B.

8. Sledovani akrylamidu v pribéhu sladovani a v pivu
Mikulikova R., Svoboda Z., Bélakova S., BeneSova K.

9. Sledovani viability pivovarskych kvasinek pomoci elektromigra¢nich
metod y
Prazakova S., Kvasnic¢ka F., Voldfich M.

10. Priitokova cytometrie jako rychld a pfesna metoda detekce viability
pivovarskych kvasinek
Linhova M., Prazikova S., Patdkova P., Rychtera M., Kvasni¢ka F.,
Melzoch K.
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11.

12.

13.

14,

15.

16.

17.

18.

19.

20.

21.

22.

23.
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Vyuziti jednobunéénych Fas Chlorella sp. v pivovarnictvi
Sirmerova M., Bittner M., Branyik T.

Predikce adheze mikroorganismi kontaminujici potravinai'ské provozy
Prochazkova G., Bittner M., Branyik T.

Vliv organickych kyselin na senzorické vlastnosti vina
Vosmerova D., Knapek J.

Optimalizacia vyroby stabilizovanych polyfenolov
Mariassyova M., Kacerik S., Kacerik P.

Ruist plisni na tepelné opracovanych trvanlivych salamech
Rohlik B.-A., Pipek P., Simoniova A.

Potencial hmotnostni spektrometrie pro rychly monitoring biogennich
amini a dalSich markeru jakosti masa a ryb

Daithelova H., Hradecky J.,P¥inosilova S., Moravcova E., Bélkova B.,
Cajka T., Riddellova K., Hajslova J.

Zmény rybiho tuku v zavislosti na intravitalnich vlivech
Trnkova J., Prokdpkova L.

Soucasné sloZeni vepfového sadla
Simoniova A., Pottc¢ek T., Rohlik B.-A., Pipek P.

MozZnosti pouZiti nékterych rostlin ¢eledi Apiaceae ke stabilizaci tuki
proti oxidaci
Roubickova 1., Chrpova D., Dolezal M., Koutimska L., Panek J.

Stanoveni tokoferoli pomoci HPLC s amperometrickou detekci na
kolonach s pentafluorfenylovou stacionarni fazi
FiSnar J., Réblova Z.

Chipsy ako ich nepoznime ;
Ziv¢akova M., Korbarova A., Sev¢ik R., Rehotkova K.

Ukazatele senzorické kvality suSeného mléka
Snebergrova J., Cizkova H., Grégrova A., Duchova 1., Voldfich M.

Porovnani rustu vybranych mlékaiskych kultur na kozim a kravském
mléce
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24.

25.

26.

217.

28.

29.

30.

3L

32.

8

Markova M., Borkova M., Peroutkova J., Pechacova M., Zikan V., Novak P.,
Nehyba A., Matlova V.

Sledovani zmén ve sloZeni koziho mléka v zavislosti na genetické varianté
aS1-kaseinu
Borkova M., Markova M., Snaselova J., Matlova V., Sztankoova Z.

Stanoveni galaktooligosacharidi metodou HPLC s refraktometrickou
detekei
Pinkrova J., Bohaéenko 1., Kunova G., Peroutkova J.

Vyuziti probiotickych kultur k p¥ipravé kysaného zeli
Horséakova L., Duchova L., Ambrozkovéa H., Cizkova H., Vaclavikova E.,
Grégrova A., Rohlik B.-A., Voldfich M.

Stabilita a prebioticky ui¢inek inulinu pridaného do détskych ovocnych
VyZiv
Cizkova H., Rajchl A., Horsakova 1., Snebergrova J., Kruzik V., Voldtich M.

.....

V potravinach
Mukarovska V., Snebergrova J., Rajchl A., Cizkova H., Voldfich M.,
Sev¢ik R.

Meziro¢ni srovnani skladovanych jablek z hlediska obsahu alergenu
Mal d1 5
Proskova A., Kminkova M., Honzova S., Setinova 1., Paprstein F.

Rychla pomoc pii hodnoceni a optimalizaci tepelného oSetieni potravin
Rajchl A., Sevéik R., Pozner J., Grégrova A., Voldtich M.

Generace dat pro Ceskou databazi sloZeni potravin — nutri¢ni hodnoceni
tradi¢nich ¢eskych omacek

Holasova M., Fiedlerova V., Maskova E., Rysova J., Winterova R.,
Gabrovska D., Machackova M.

Reakce redukujicich latek s karbonylovymi slouceninami v Maillardové
reakci 5
Koneény M., Subrtova M., Velisek J., Cejpek K.
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